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GastroMiras: Beypazari Gastronomi Kiltiirii Arastirma Merkezi
Konu

Tark mutfagi, tarihsel olarak Orta Asya’dan gelen gocebe Kkiltirlerin etkisinde gelismis, Osmanli Imparatorlugu
doéneminde ise cok kulturlt yapisinin etkisiyle cesitlenmistir. Turk mutfaginin zenginligl, Anadolu!nun farkli iklim ve
cografi kosullarina, tarimsal tretim cesitliligine ve gocler ile etkilefime dayall olarak sekillenmistir. Ozellikle 20. ylzyilin
sonlarina kadar mutfak kultird bayilk olctide geleneksel yontemlerle stirdiirtlmis, ancak 1980'lerden sonra hizla degisim
gostermeye baslamistir.

Gastronomi, son yillarda sadece bir yemek hazirlama sanati olmaktan ¢ikarak bir endistri haline gelmi?tir. Bu degisim,
ozellikle uluslararasi restoranlar, gurme mutfaklar ve yeni pisirme tekniklerinin Tirk mutfagiyla harmanlanmasiyla ‘daha
da hizlanmistir. Modern gastronomi, geleneksel yemeklerin ve tariflerin korunmasi ile birlikte, gastronomik yenilikler ve
yemek sunumu Uzerine yapilan akademik calismalarla daha sistematik bir hale gelmistir. Bu stirecte gastronomi, sadece
(llﬂuécfakl sa||1atlar|kde“il, ayni zamanda yemek Kiltirinin egitim, arastirma, strdurilebilirlik ve sosyo-ekonomik boyutlari
ile de ele alinmaktadir.

Gastronomi alanindaki gelismeler, yalnizca yemekler ve tariflerle sinirli kalmamis, ayni zamanda mekan tasarimi ve yemek
deneyimi Gzerine de derin etkiler yaratmistir. Mimarlik disiplininin, gastronomi alanina entegre olmasi, 6zellikle restoran
tasarimi, gastronomi arastirma merkezleri, mutfak atélyeleri ve yemek festivalleri gibi yeni islevsel alanlarin ortaya
¢tkmasiyla- mimkinddr. Bu baglamda, gastronomi ve mimarlik “arasindaki iliski, yalnizca yemeklerin hazirlanacagi
mekanlarla degil, ayni zamanda yemekle ilgili sosyal etkilesimlerin, kultirel deneyimlerin ve egitimlerin sunulacag!

mekanlar Gzerinden de sekillenmektedir.

Gastronomi ile mimarligin entegrasyonunda strdurulebilirlik anlayisi da giderek daha 6nemli hale gelmektedir. Modern
restoranlar ve gastronomi merkezleri, enerji verimliligi, atik yénetimi ve )ée§il malzeme kullanimi gibi cevresel faktorlere
duyarli bir sekilde tasarlanmaktadir. Bu baglamda, organik tarim, yenilenebilir enerji kullanimi ve gida atigi donisimu gibi
konular, mimari tasarimin ayrilmaz bir parcasi olmustur. Ayrica, gastronomi merkezlerinin dogal ¢evreye entegre olmasi
ve toplumla etkilesimde bulunmasi, mimarlik disiplinine dair yeni bir perspektif sunmaktadir.
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